
体にやさしい素材を使った「シュクル・ナチュレル」シリーズが新登場します！

【サントスシェフが思う「体にやさしい」スイーツ】

クリオロでは糖質制限スイーツシリーズを販売しており、ご好評をいただいておりますが、今回は「白

いお砂糖」を使用しない、自然由来の素材を使用した「シュクル・ナチュレル」シリーズが登場します。

こちらのシリーズには、白いお砂糖の代わりにミネラルが豊富な「素焚糖」や血糖値の上昇が緩やかだ

とされる「アガベシロップ」を使用しています。ヨーヨーマカロンや生チョコのガナッシュには、最初

からお砂糖が入った製菓用のチョコレートを使わず、カカオマスに自然の素材「素焚糖」や「アガベシ

ロップ」をプラスしました。また、普段使用するバターを使用しないことで、さらに口どけなめらかで、

チョコレートの風味が活き活きと引き立つナチュラルな味わいに仕上げています。

サントスシェフ自らが厳選した、素材の良さを最大限に引き出した優しいながらも奥深い味わいが特徴

的です。数々の賞を受賞し、世界的にも評価されるサントスシェフが織りなす極上のスイーツをぜひ一

度お試しください。

【新登場する3種類の「シュクル・ナチュレル」シリーズ】

■シフォン・ナチュレル ショコラ・プラリネ/ショコラ・オレンジ

ふわふわのシフォン生地にクリームやガナッシュを絞ってデコレーションしました。オレンジのコン

フィチュール入りと、ヘーゼルナッツのプラリネクリーム入りの2種類が新登場します！満足感があり

ながらも、食感が軽いので食後のデザートにもおすすめです。

■生チョコ・ナチュレル/ニルヴァナ

シンプルなプレーンのお味と世界大会優勝ケーキ「ニルヴァナ(ブラックベリーティー)」のお味を生

チョコで表現した2種類のお味が登場。シェフこだわりの滑らかな口どけを楽しめます。

■ヨーヨー・マカロン・ナチュレル ショコラ/アールグレイ

ふわっサクッとした生地にガナッシュを挟んだクリオロ人気の焼菓子が「シュクレ・ナチュレル・シ

リーズ」で登場。美味しさはそのままにショコラとアールグレイの2種類が登場。

⑩

⑪ ⑫

【商品情報】

◆販売店舗：伊勢丹新宿店 本館6階催事場 サロン・デュ・ショコラ

◆販売開始日：2月4日(日)

◆価格 ※いずれも税込み

シフォン・ナチュレル ショコラ・プラリネ／ショコラ・オレンジ 各780円

生チョコ・ナチュレル／ニルヴァナ 2,400円

ヨーヨーマカロン・ナチュレル 3個セット 1,230円／7個セット 2,850円

シフォン・ナチュレル ショコラ・プラリネ／ショコラ・オレンジ

生チョコ・ナチュレル ヨーヨーマカロン・ナチュレル



■クリオロについて ■サントス・アントワーヌについて
■店舗情報

“常に進化しつづけるパティスリーを目指して”

クリオロはフランス人パティシエ「サントス・アントワーヌ」の

パティスリー。生まれながらのフランス人独特のセンスに、日本

が大好きなサントスシェフならではの繊細な感覚を融合させたオ

リジナルスイーツをお楽しみいただけます。

また、「時代に合った美味しいもので幸せに」を経営理念として、

常に時代の流れを感じながら「進化」し続けるパティスリーを目

指しています。

最新情報は

公式アプリ・SNSで情報発信中！

フランス・プロヴァンス出身。93年に来日し、フランスのチョコ

レートメーカー「ヴァローナ・ジャポン(東京)」などで技術指導やレ

シピ開発などを務めた後、2003年にパティスリー「エコール・クリ

オロ」をオ―プン。フランスで培ったセンスに日本独特の繊細さを織

り交ぜた独自のスイーツを展開しています。

「世界パティスリー2009」最優秀味覚賞を受賞。パリのサロン・

デュ・ショコラでは、2017年初出品でアワード、金賞を獲得。2018

年も金賞受賞。2019年には、「世界のベスト・オブ・ベストショコ

ラティエ100」に選出され、世界的にも高い評価を得るシェフとして

様々なメディアや雑誌にも取り上げられています。

【本店】

〒173-0036 東京都板橋区向原3-9-2 

TEL： 03-3958-7058

営業時間： 10：00～18：00

【中目黒店】

〒153-0051

東京都目黒区上目黒1-23-1中目黒アリーナ103

TEL： 03-5724-3530

営業時間： 11：00～19：00

定休日：不定休(1、2月は火・水定休日)

オンラインショップ

【公式オンラインショップ】 【楽天ショップ】

http://www.ecolecriollo.co.jp/ http://www.rakuten.co.jp/ecolecriollo/

Facebook：https://www.facebook.com/ecolecriollo/

X(旧Twitter)：https://twitter.com/ecolecriollo

Instagram：https://www.instagram.com/criollo2016/?hl=ja

アプリ：https://tm1.tenpo-app.com/service/download/7

𝕏(旧Twitter)
【本件に関するお問い合わせ】

エコール・クリオロ株式会社

広報担当 宇田川、窪田

TEL：03-5917-5037

Mail：support@ecolecriollo.com

◆クリオロ麻布台ヒルズ店がオープン◆

〒105-0001

東京都港区虎ノ門5丁目9番1号

麻布台ヒルズ ガーデンプラザB B1F

TEL：03-6432-4660

定休日：不定休


