
エコール・クリオロ株式会社                           ２０２６年７月１６日 

 

人気 No.1 チーズケーキに夏の新作が登場！ 

クリオロが「トロピカルフェア」を開催 

 

エコール・クリオロ株式会社（本社：東京都板橋区、代表取締役：久保田令）が展開するクリオロは、２０２６年8

月1日(土)～8月31日(月)、本店（東京・小竹向原）、中目黒店、麻布台ヒルズ店で「トロピカルフェア」を開催

いたします。南国を思わせる香りと、爽やかな甘みが織りなす夏限定の味わいをお楽しみください。 

 

幻のトロピカルチーズケーキ  2,080 円(税込) 

クリオロ人気Ｎｏ．１スイーツ「幻のチーズケーキ」が南国フレーバーになって新登場します。 

マンゴーとパッションフルーツのピューレを混ぜ込んだチーズケーキは、口の中でふわっとほどける軽やかな

食感。フルーツの甘酸っぱさをチーズが優しく包み込み、マイルドでフルーティーな味わいです。ライムが入

ったマンゴーのコンフィチュールがアクセントとなり、夏にふさわしいフレッシュな余韻を残します。 

※Amazon ショップを除くクリオロ各オンラインショップでも販売予定。 



 
「トロピカルフェア」では、マンゴーやパイナップル、パッションフルーツ、ココナッツを使用したスイーツが大集

合します。さらに、旬を迎えたジューシーな桃の魅力を引き出したスイーツも登場し、フェアをよりいっそう華

やかに彩ります。太陽の恵みをいっぱいに浴びたフルーツの濃厚な香りと、果実味が重なり合う、季節限定

の美味しさをお届けします。 

 

【主な商品紹介】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

モンゴー・マンブラン  830 円(税込） 

南国フルーツとまろやかなマロンを重ね合わせた、フルーティーで軽やかな

モンブラン。全体を包み込むマロンとマンゴーのクリームの中に、みずみずし

いマンゴーソテーと爽やかなジュレを合わせることで、マンゴーの美味しさ

をより一層際立たせています。意外な素材の組み合わせが口の中で一体感

を生み出します。あえて文字を入れ替えて、その驚きを名前でも表現しまし

た。遊び心あふれる一品です。 

マンゴープリン  820 円（税込） 

マンゴーの濃厚な味わいを生かし、なめらかな口どけに仕上げたプリン。 

その上にはタピオカ入りココナッツクリームを重ね、マンゴー果肉を贅沢に

あしらいました。トロピカルな彩りと、みずみずしい果実感あふれる見た目

が、夏らしさを演出します。 

※７月より本店、麻布台ヒルズ店で販売中。８月より本店、中目黒店限定で

販売予定。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※画像はいずれもイメージです。実際の商品と異なる場合や、予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。 

 

CRIOLLO 

フランス人パティシエ「サントス・アントワーヌ」が創業したパティ

スリー。生まれながらのフランス人独特のセンスに、日本が大好

きなサントスシェフならではの繊細な感覚を融合させたオリジナ

ルスイーツをお楽しみいただけます。 

「時代に合った美味しいもので幸せに」を経営理念として、常に

時代の流れを感じながら「進化」し続けるパティスリーを目指し

ています。本店(東京・小竹向原)、中目黒店、麻布台ヒルズ店の3

店舗とオンラインショップを展開。 

 

公式サイト：https://ecolecriollo.com   公式 SNS アカウント： Instagram / X  

▶プレスリリースは公式サイトでもご覧いただけます。 

 

シェフパティシエ サントス・アントワーヌ 

【本件に関するお問合せ先】   

エコール‧クリオロ株式会社 広報担当：宇田川、窪田 

TEL：03-5917-5037/FAX：03-3958-7058/メールアドレス：pr@ecolecriollo.com 

 

フレッシオ  800 円（税込） 

コク深いマスカルポーネとクリームチーズを合わせたなめらかなムースに、旬

の桃と、華やかな酸味を添えるチェリージュレをトッピングしました。農園で

大切に育てられた桃を厳選し、旬ならではの美味しさを存分にお楽しみいた

だけます。 

※７月より本店、中目黒店で販売中。８月より本店、麻布台ヒルズ店限定で販

売予定。 

 

パッション・ココ  780 円(税込） 

ココナッツをイメージしたチョコレートの器の中に、口どけなめらかなココナ

ッツムースと、マンゴー、パッションフルーツのジュレを忍ばせましたタピオカ

やチョコレートパフを加え、多彩な食感が楽しめる一品に仕上げました。 

※本店、中目黒店限定。 

 

アナナス・ココ  700 円(税込） 

アーモンドたっぷりのスポンジ生地に、甘酸っぱいパイナップルのコンフィと

クリーム、そしてミルキーなココナッツムースを重ねました。ひと口で南国の

心地よい風が優しく広がるような、絶妙なバランスに仕上げました。 

※本店限定。Amazon ショップを除くクリオロ各オンラインショップでは切

り分けて食べる長方形タイプを販売中。1 本：2,160 円(税込) 

 

 

 

https://ecolecriollo.com/
https://www.instagram.com/criollo2016
https://twitter.com/ecolecriollo
https://ecolecriollo.com/category/press/
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