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chocol at framboise
noël

ショコラ・フランボワーズ・ノエル

フランボワーズが香るチョコレートムースに、厚めの

チョコレートスポンジと上品なバニラのクリームを

合 わ せ、中 には 甘 酸っぱいフランボワーズのコン

フィを忍ばせました。リースをイメージしたデコレー

ションが、クリスマスの食卓を華やかに彩ります。

Φ��cm ￥4,900 / Φ��cm ¥6,500 / Φ��cm ¥8,500

バニラのクリーム

チョコレートと
フランボワーズのムース

フランボワーズの
ホイップクリーム

ブラックベリーの
ホイップクリーム

チョコレートスポンジ

フランボワーズの
コンフィ

※諸事情により商品内容等を変更する場合がございます。掲載の画像は、実際と異なる場合が
ございますので、予めご了承ください。 表示価格は全て税込です。

販売期間：12/��（火）～��/��（金） ご予約不可



blond banane
noël

ブロン・バナーヌ・ノエル

芳醇な自家製ブロンドチョコレートのムースとバナナ

のコンポートが相性抜群。キャラメルを重ね、まろや

かでコク深い味わいに仕立てました。乾燥クレープ

が心地よい食感を添え、なめらかなムースとのコント

ラストもお楽しみいただけます。

Φ��cm ￥4,900 / Φ��cm ¥6,500

※諸事情により商品内容等を変更する場合がございます。掲載の画像は、実際と異なる場合が
ございますので、予めご了承ください。 表示価格は全て税込です。

販売期間：12/��（火）～��/��（金） ご予約不可

ブロンドチョコレートの
ムース

キャラメルのナパージュ

ホワイトチョコレートのムース

バナナのコンポート

ホワイトチョコレート
スポンジ

乾燥クレープとブロンド
チョコレート入りのプラリネ



糖 質 制 限

※体に吸収されない糖質を除く
［糖質量］Φ��cm：�/4カット、Φ��cm：�/�カットで約�g

※諸事情により商品内容等を変更する場合がございます。掲載の画像は、実際と異なる場合が
ございますので、予めご了承ください。 表示価格は全て税込です。

slim pistache
chocol at

スリム・ピスターシュ・ショコラ

“ナッツの女王”とも呼 ばれるピスタチオを贅沢に

使ったケーキ。チョコレートを組み合 わせ、濃厚な

味わいに仕上げました。乾燥クレープのサクサクと

した食感がアクセント。 糖質制限とは思えない美味

しさで、クリスマスのご馳走を食べた後にも気兼ね

なく食べられます。

Φ��cm ￥5,000 / Φ��cm ¥6,700

販売期間：12/��（火）～��/��（金） ご予約不可

ピスタチオムース

チョコレートムース

チョコレートスポンジ

乾燥クレープと
ピスタチオのプラリネ

ホイップクリーム

ピスタチオのホイップクリーム



※諸事情により商品内容等を変更する場合がございます。掲載の画像は、実際と異なる場合がございますので、予めご了承ください。 表示価格は全て税込です。

shortcake noël
ショートケーキ・ノエル

milky fraise noël
ミルキー・フレーズ・ノエル

長さ約17cm ￥2,700

人気ケーキがクリスマス仕様に。やさし

い味わいのミルクムースに、アーモンド

が香ばしいスポンジ生地、甘酸っぱい苺

のコンポート。ホワイトチョコレートの

ガナッシュを加え、ミルキーな味わいに

仕上げました。

Φ��cm ￥4,800 / Φ��cm ¥6,400 / Φ��cm ¥8,300

サントスシェフが数年かけて開発した、

シュー生地を作る要領で作ったふわふ

わもちもち食感のスポンジと、繊細でな

めらかな口どけの生クリーム、そして苺

をたっぷり使って彩ったクリスマス仕様

のショートケーキです。

ホイップクリーム

スポンジ

苺

販売期間：12/��（火）～��/��（金） ご予約不可 販売期間：12/��（火）～��/��（金） ご予約不可

苺のナパージュ

ミルクムース

ホワイトチョコ
ガナッシュ

苺のコンポート

アーモンドスポンジ



※諸事情により商品内容等を変更する場合がございます。掲載の画像は、実際と異なる場合がございますので、予めご了承ください。 表示価格は全て税込です。

S HO P  D AT A

クリスマスケーキのご予約は、お受けしておりません。
期間中の「当日販売」のみ承ります。完売の際はご容赦ください。

��/��（火）～��/��（金）

クリスマスケーキ販売期間
本店・中目黒店・麻布台ヒルズ店

クリスマスケーキをたくさんご用意してお待ちしております。

年末年始の営業日
各店舗とも、年末は12月31日（ 木 ）まで休まず営業いたします。年始は、
本店・中目黒店につきましては1月1日（金）～1月3日（日）まで冬期休業、
麻布台ヒルズ店につきましては、決まり次第、公式HPでご案内いたします。

¥4,000 / ハーフ ¥2,200 

オンラインショップでのご注文なら、
焼き菓子やチョコレートの配送も可能です。
※熨斗をご希望の場合は店頭にて承ります。

お歳暮ギフト承ります
大切な方への感謝の気持ち

クリオロ 本店

東京メトロ有楽町線・副都心線
【小竹向原駅】 3番出口 徒歩3分

10:00~18:0003-3958-7058
火曜（祝日は営業）
年末につき12/22（火）・29（火）は営業。

東京都板橋区向原3-9-2
サントスビル 1F

クリオロ 中目黒店

11:00~19:0003-5724-3530
不定休

東急東横線・東京メトロ日比谷線
【中目黒駅】 徒歩1分

東京都目黒区上目黒1-23-1  
中目黒アリーナ103 

クリオロ 麻布台ヒルズ店

11:00~20:0003-6432-4660
不定休

東京メトロ日比谷線
【神谷町駅】 5番出口直結

東京都港区虎ノ門5-9-1
麻布台ヒルズ ガーデンプラザB B1F 

オンラインショップのクリスマス特集はこちらから
ケーキは冷凍便でお届けするため、到着後、解凍に4～18時間かかります。そのため、
ご利 用 日よりも余 裕を持った到 着 日をご指 定 下さい。また、オンラインショップで
ご注文のケーキは、店頭販売のケーキとはデコレーションが一部異なります。

LINE GiftOnline Shop

��/��（木）より公開予定

粉糖

マジパン

澄ましバターの
コーティング

シュトーレン生地
アーモンド・ヘーゼルナッツ・ラムレーズン・
フルーツのコンフィ

 （オレンジ、いちじく、アプリコット、プルーン）

販売期間：11/�（日）～��/��（金）

stollen シュトーレン

クリスマスの訪れを待つための伝統

的なお菓子。中はしっとり、マジパン

やたっぷりのドライフルーツ、ナッツ

が入った、この時期しか食 べられな

い特 別 なお 菓 子です。薄くスライス

してお召し上がりください。

ご予約可能

※お取扱いは店舗によって異なります。

※��/��（水）・��（木）・��（金）は、お一人様用ケーキの取り扱いがございません。予めご了承ください。


