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毎年大好評の【モンブランフェア】が、今年も開催決定！ 
テレビ番組の特集で、東京 23区 1位に輝いたことのある、定番の「モンブラン」
を含め、全部で 5種類が勢揃いします。 

モンブランといえば、中は生クリームだけというものが多いのですが、クリオロ
のモンブランは違います！外側の濃厚なマロンクリームの中には、生クリームの
他、なめらかでくちどけの良い栗のムースとラム酒のクリームが隠れています。
一番下はチョコレートでコーティングしたサクサクのメレンゲ。食感にこだわる
サントスシェフならではのモンブランです。（右画像）パーツを一層毎に丁寧に
積み重ね、きれいな円錐型に仕上げたこのモンブラン。表面のマロンクリームは、
ろくろを使って、パティシエがひとつひとつ丁寧に絞り上げているんですよ。 

また、今回の【モンブランフェア】では、フェア限定のモンブランが登場！ 
甘酸っぱいフランボワーズ(下画像左)や、深い味わいが楽しめる抹茶(下画像右)、サントスシェフが得意な
キャラメル、驚きのマンゴー×マロンの組み合わせも。 

さらに、普段は実店舗のみで販売しているモンブランですが、期間限定でオンラインショップにも登場いた
します！冷凍でお届けするので、お好きなときに解凍してお召し上がりいただけます。 
遠方の方も、ぜひこの機会に、クリオロのモンブランをお楽しみください。 
※オンラインショップでは一部構成が異なります。 

こんなに多くのモンブランが並ぶのは、この時期だけ！ 

■イベント詳細 
「モンブランフェア」 
開催期間： 
2021年 9月 15日（水）～9月 30日（木） 
 
■モンブラン 4個セット   \2,600(税込) 
■モンブラン 4種 4個セット \2,700(税込) 
※セットは、いずれもオンラインショップ 
限定。送料別。 

≪Point！≫ 

① 東京 23区で 1 位に輝いた、クリオロのモンブラン 

② 期間限定で、4種類のお味が登場。 

③ オンラインショップでのご注文で全国配送が可能です！ 



   
 

■実店舗情報 

 
 
 
 
 
 
 

 
【本店】 
〒173-0036 東京都板橋区向原 3-9-2  
TEL： 03-3958-7058 FAX： 03-3958-7458 
営業時間： 10：00～18：00   
定休日： 火曜日 ※併設のカフェは休業中。 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
【中目黒店】 
〒153-005 
東京都目黒区上目黒 1-23-1 中目黒アリーナ 103 
TEL／FAX： 03-5724-3530 
営業時間： 11：00～19：00 
定休日：不定休 

 

Facebook：https://www.facebook.com/ecolecriollo/ 

Twitter：https://twitter.com/ecolecriollo 

Instagramhttps://www.instagram.com/criollo2016/?hl=ja 

アプリ：https://tm1.tenpo-app.com/service/download/7 

 

 

 

 

 

最新情報は 
公式アプリ・SNSで情報発信中！ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

本件に関するお問い合わせ 

エコール・クリオロ株式会社 
広報担当 宇田川、黒木、窪田 
TEL：03-5917-5037 
Mail：support@ecolecriollo.com 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

■サントス・アントワーヌについて 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

フランス・プロヴァンス出身。 
93年に来日し、フランスのチョコレートメー
カー「ヴァローナ・ジャポン(東京)」などで技
術指導やレシピ開発などを務めた後、2003年
にパティスリー「エコール・クリオロ」をオ―
プン。フランスで培ったセンスに日本独特の繊
細さを織り交ぜた独自のスイーツを展開して
います。 
 
「世界パティスリー2009」最優秀味覚賞を受
賞。パリのサロン・デュ・ショコラでは、2017
年初出品でアワード、金賞を獲得。2018年も
金賞受賞。2019年には、「世界のベスト・オブ・
ベスト ショコラティエ 100」に選出され、世
界的にも高い評価を得るシェフとして様々な
メディアや雑誌にも取り上げられています。 
 

 

 

■クリオロについて 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
“常に進化しつづけるパティスリーを目指して” 

クリオロはフランス人パティシエ「サントス・ア
ントワーヌ」のパティスリー。生まれながらのフ
ランス人独特のセンスに、日本が大好きなサント
スシェフならではの繊細な感覚を融合させたオリ
ジナルスイーツをお楽しみ頂けます。 
また、「時代に合った美味しいもので幸せに」を経
営理念として、常に時代の流れを感じながら「進
化」し続けるパティスリーを目指しています。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■インターネットショップ 

【公式オンラインショップ】 
http://www.ecolecriollo.co.jp/ 
【楽天ショップ】 
http://www.rakuten.co.jp/ecolecriollo/ 
【Yahoo!ショッピング】 
http://store.shopping.yahoo.co.jp/ecole-criollo/ 
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