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父の日には、クリオロのお取り寄せスイーツを！ 

 
東京都の小竹向原と中目黒にて洋菓子店を展開するクリオロ（エコール・クリオロ株式会社 本社：東京都板橋
区、代表取締役社長：サントス・アントワーヌ・フィリップ）は、6月 20日（日）の父の日に向けて、「プラ
リネ・ノワゼット」など、お取り寄せ可能な商品をオンラインショップにて期間限定で販売します。 

フランスのチョコレートメーカー、ヴァローナ社の
上質なチョコレートを贅沢に使用した、なめらかな
チョコレートムースに、香ばしい自家製のプラリネ
クリーム。そこに食感のアクセントとして、カリカ
リの乾燥クレープ、そしてアーモンドをたっぷり使
った、サクふわ食感のスポンジを合わせた「プラリ
ネ・ノワゼット」。一口で様々な食感が楽しめるサ
ントスシェフこだわりの構成です。チョコレートム
ースは食べるとほのかにコーヒーが香る上品な味
わい。その美味しさに何度もリピートして下さるお
客様も多く、2010年にクリスマスケーキとして登
場した際には、新聞に掲載のお取り寄せクリスマス

ケーキランキングにて、第 1位に輝きました。長い間愛され続けるサントスシェフの代表ケーキです。 

■プラリネ・ノワゼット（直径 15cm） 販売価格 ￥4,200（税込）  

 

 

10 分間で 2000 本売れた、クリオロ人気 NO.1「幻のチーズケ
ーキ」と、サントスシェフの気まぐれチョコスイーツ「キキ」
が、お取り寄せ限定でセットになりました。チーズの味はしっ
かりしているのに、ふわっと口の中で溶けるような極上の食感
が楽しめる「幻のチーズケーキ」。サクッとした食感のサブレ
に、濃厚なガナッシュをあわせ、チョコレートでコーティング
した店舗でも人気のスイーツ「キキ」。今回「キキ」は、チョ
コレート本来の味が楽しめるナチュールのお味 5 個をセットに
しました。クリオロのスイーツが初めての方にもぴったりのお
取り寄せセットです。 

■キキ・ナチュール 5個と幻のチーズケーキのセット  

販売価格 6月 13日までのご注文で￥3,310（税込） 6月 14日以降のご注文の場合は￥3,610（税込） 

 

 

 

お酒好きなお父さんには、ワインとチョコレートの贈り物がオス
スメ。自慢のくちどけなめらかなボンボンショコラは、定番の「プ
レーン」を 5 粒セットに。こだわりは、サントスシェフが何年
も研究して完成させた、バターを入れない繊細なガナッシュ。バ
ターではなく、乳脂肪分の高い生クリームを使うことで、バター
よりきめ細かいくちどけを実現させました。カカオ本来の味をダ
イレクトに味わえるので、甘すぎず、男性へのプレゼントにぴっ
たりなんです。ワインはスペインの「ボバル・エン・カルマ」。
樹齢平均 45 年の木から採れるブドウのみを使い、フルーツの深
い香りやスパイスを感じられる味わいです。チョコレートとワイ

ンのマリアージュを楽しむ、ゆったりとした晩酌タイムをプレゼントしてみてはいかがでしょうか。 

■赤ワインとチョコレートのセット 販売価格 ￥4,930（税込） 

2 種類のチーズケーキを食べ比べ！ 

 

人気商品がセットになって登場！ 

 

 

 

 

 

実店舗で人気のケーキがお取り寄せに復活！ 

なんと、この度、洋菓子店であるクリオロから

初の「レトルトカレー」が発売になります！ 

自慢のチョコレートとワインのマリアージュ！ 

なんと、この度、洋菓子店であるクリオロから

初の「レトルトカレー」が発売になります！ 



 

甘いものが苦手なお父さんにはカレーを！ 

洋菓子店なのにカレー！？と思われるかもしれませんが、もとも
と本店のカフェではカレーが大人気だったんです。コロナ禍でな
かなか店舗までお越しいただけないお客様にも気軽に楽しんでほ
しい、という想いからレトルトカレーを発売。こだわりは、ゴロ
ゴロとたっぷり入った国産の野菜と鶏肉。玉ねぎ、蓮根、しめじ、
ナス、ほうれん草の全部で 5 種類を大きくカットし、丁寧に煮込
むことで、コクと旨味が凝縮した味わいになりました。これまで、
美味しさだけでなく健康にも向き合ってきたクリオロだからこそ
実現できた、美味しさも健康も諦めないカレーです。 

■オリジナル・クリオロ・カレー（1箱） 販売価格 ￥1,080 

※上記販売価格はいずれも送料別。 

 

■オーナーシェフ サントス・アントワーヌについて 

フランス・プロヴァンス出身。93年に来日し、チョコレートメーカーで技術指導やレシピ開発などを務めた後、
2003年にパティスリー「エコール・クリオロ」をオ―プン。「世界パティスリー2009」において最優秀味覚賞を
受賞。2017年、、パリのサロン・デュ・ショコラに初出品でアワード、金賞を獲得。続く 2018年も金賞受賞。
2019年には、「世界のベスト・オブ・ベスト ショコラティエ 100」に選出され、世界的にも高い評価を得るシ
ェフとして様々なメディアや雑誌にも取り上げられています。 

 

■クリオロについて 
クリオロはフランス人パティシエ「サントス・アントワーヌ」のパティスリーです。生まれながらのフランス
人独特のセンスに、日本が大好きなサントスシェフならではの繊細な感覚を融合させたオリジナルスイーツを
お楽しみ頂けます。クリオロは「時代に合った美味しいもので幸せに」を経営理念として、常に時代の流れを
感じながら「進化」し続けるパティスリーを目指しています。 
 

■ クリオロ本店 
※本店は大規模改修工事に伴い、6月 1日（火）～6月 30日（水）まで、臨時休業とさせていただきます。 

住所： 〒173-0036 東京都板橋区向原 3-9-2  
TEL： 03-3958-7058  FAX： 03-3958-7458 
営業時間： 10：00～18：00（新型コロナウイルス感染拡大予防のため、短縮営業中。） 
定休日： 火曜日※本店カフェは休業中。 

■ クリオロ中目黒店  
住所： 〒153-0051 東京都目黒区上目黒 1-23-1 中目黒アリーナ 103 
TEL／FAX： 03-5724-3530 
営業時間： 11：00～19：00（新型コロナウイルス感染拡大予防のため、短縮営業中。） 
定休日：不定休 
 
■インターネットショップ 
公式オンラインショップ： http://www.ecolecriollo.co.jp/ 
楽天ショップ： http://www.rakuten.co.jp/ecolecriollo/ 
Yahoo!ショッピング： http://store.shopping.yahoo.co.jp/ecole-criollo/ 
※インターネットショップでは、一部商品のデコレーションが異なる場合がございます。 
 
INFORMATION 
クリオロでは SNSでも最新情報を随時更新中です。 
 
Facebook： https://www.facebook.com/ecolecriollo/ 
Twitter： https://twitter.com/ecolecriollo 
Instagram：https://www.instagram.com/criollo2016/?hl=ja 
公式アプリ： https://tm1.tenpo-app.com/service/download/7 ダウンロードしてご利用ください。 

本件に関するお問い合わせ 【エコール・クリオロ株式会社】   広報担当 宇田川、黒木 

■HP ： http://www.ecolecriollo.com 
■TEL ： 03-5917-5037 ■e-mail ： support@ ecolecriollo.com 
■FAX ： 03-3958-7458 ■住所 ： 東京都板橋区向原 3 丁目 9 番 2号 サントスビル 
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